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Fournil de l'oie S
A

S
 la P

astouille
à Irazein, 

B
oulangerie,
projet de

m
eunerie en

cours

4 salariés (2tps plein + 1*20h de avril à novem
bre +1saisonnier

juillet aout). V
olonté de péréniser le 3èm

e poste .
        30t de pain +brioches, pizzas, stollenn, panetonne;
   A

cquisition m
oulin A

strié pour début d'activité m
eunerie cette

année si batim
ent; acquisition nouveau fourgon pour m

arché.
          Le pétrin est toujours en alu, ont été évoqué les résultats
d'analyses de W

ilfried, boulanger dans le G
ard qui ne dém

ontrent
aucune transm

ission de la cuve vers la pâte. U
ne discussion est

program
m

ée par la fédé pour l'année dans le cadre de la révision
du cahier des charges (lecture des échanges de courrier à ce sujet
et discussion)

pour pétrin en
alum

inium
, en

attente de la
discussion au
niveau fédéral
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M
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B
oulangerie

P
rem

ière
enquête

B
oulangerie avec vente sur place et via internet, livraison à

dom
icile et dans des boites à pain. L'activité est toute récente (m

ois
d'aout). B

oulange M
ardi, M

ercredi, Jeudi. 1 tem
ps plein pour

A
m

élie+cdd 6 m
ois pour livraion le m

ardi. A
ccueil de stagiaires.

               Fournil situé dans une école "P
leine N

ature". P
roduction

de 100 à 200kg de pain/sem
aine. P

ain bis + pains spéciaux variés ,
pas de viennoiseries.
 Four C

hevet à bois+frigo pour pointage au froid pdt la nuit,
em

ballages kraft+ recup carton pour envoi pain dans toute la
France (3euros par kg – aide non négligeable pour dém

arrage
d'activité)                          R

m
q : A

m
élie est aussi m

uletière avec
son com

pagnon et souhaite conserver cette activité en parallèle.
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B
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B
oulangerie,
M

eunerie,
P

roductions
végétales

B
oulangerie/ M

eunerie avec vente sur les m
archés. N

ouveau
projet,cet année Y

annick sèm
e son blé : 5ha de blé associé à du

trèfle avec une rotation sur deux ans. A
 la récolte il basculera sur

un statut tout agricole (affiliation M
S

A
, installation avec D

JA
). Le

travail des cham
ps est sous traité à des voisins agriculteurs qui

sont bien équipés. P
our le m

om
ent il sèm

e un m
élange de blés

m
odernes, progressivem

ent il essaiera d'intégrer des blés paysans.
Le blé est stocké trié pendant 1 an m

axi – 2 silos plein + 1 vide
pour bouger le blé. Les terres sont en conversion (prairies
naturelles), le blé de l'an prochain ne sera pas en bio. P

roposition
d'O

livier à la C
O

M
A

C
 de validé en plus l'enquête production

végétale dès cette année afin d'avoir la m
ention N

etP
 sur le blé de

cet été qui servira à produire son pain en suivant. 


